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LABORATORIO E SERVIZI
 SALA E VENDITA  

CLASSE II A IPSEOA


PROGRAMMA DI SALA E VENDITA
II A IPSEOA
[bookmark: _GoBack]-Le aziende della Ristorazione 
- La Neoristorazione
-La brigata di sala, la divisa, i complementi della divisa, il ristorante, igiene e sicurezza sul posto di lavoro
-Le dotazioni per il servizio, uso delle attrezzature, la mise en place, il tovagliato, la continental e l’english breakfast.
-Il barman e il suo regno, le attrezzature del bar, la caffetteria
-La storia del Caffe’.
-Le dotazioni per il servizio, uso delle attrezzature, la mise en place, il tovagliato, la continental e l’english breakfast.
-L’oro nero: il caffè, cinque regole per un caffè d’arte
-L’accoglienza e la sistemazione a tavola del cliente, regole di precedenza
-La tecnica del flambage
-Tecniche di shakeraggio
-Le attrezzature personali del barman e il loro utilizzo.
-I bicchieri in uso al Bar e in Sala Ristorante. 
-Le grandi e piccole attrezzature al bar.
-le bevande alcoliche e analcoliche; il vino e gli spumanti; Il taglio dei formaggi
-L’inventario
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