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PROGRAMMA SVOLTO:

e Cucina di sala: piatti alla lampada;

e La miscelazione: classificazione delle bevande miscelate;
e Abbinamento cibo vino: abbinamento per concordanza e contrapposizione;
e Produzione vinicola italiana;

e DOCG italiane;

e  Food pairing della Campania;

e |l sommelier e le sue origini;

e llciclo biologico della vite;

e |’uva: maturazione tecnica, fenolica e aromatica;

e Lavinificazione: in rosso, bianco e rosato;

e Lo Champagne: metodo champenoise e metodo charmat;



e | vini passiti e ICE wine;

e Viniliquorosi;

e Vini novelli e macerazione carbonica;
e Temperature dei servizi dei vini;

e | distillati e la distillazione;

e Tecnica di degustazione;

e (Catering e banqueting;

L’insegnante: Gli alunni:
Francesco Giuliano Gerardo Salvatore
Martina lardo

Marco Senatore
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