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Data Attività svolta Compiti Assegnati

07/10/2020 Test d'ingresso

02/12/2020 test di verifica

16/12/2020 Lezione in asincrono la celiachia pag 55 a 58 compreso il test Lezione in asincrono la celiachia pag 55 a 58 compreso il test
su classroom troverete anche delle dispense sulla celiachia e sulla corretta
alimentazione in caso di clientela celiaca

22/12/2020 assemblea di classe

12/01/2021 Ripetizione degli argomenti già trattati: la nascita della ristorazione e le diverse tipologie
di ristorazione commerciale

Ripetizione degli argomenti già trattati: la nascita della ristorazione e le diverse tipologie
di ristorazione commerciale pag 12-12

13/01/2021 Ripetizione degli argomenti già svolti nel primo trimestre: le aziende ristorative
enogastronomiche la ristorazione tradizionale, la neo ristorazione, la ristorazione
viaggiante, la ristorazione sociale o collettiva, e l'organigramma dell'azienda ristorativa.
pag 13-18

Ripetizione degli argomenti già svolti nel primo trimestre: le aziende ristorative
enogastronomiche la ristorazione tradizionale, la neo ristorazione, la ristorazione
viaggiante, la ristorazione sociale o collettiva, e l'organigramma dell'azienda ristorativa.
pag 13-18

19/01/2021 Ripetizione della brigata di cucina ripetizione della brigata di cucina

20/01/2021 Pausa didattica: ripetizione della ristorazione legata al valore sociale del cibo, la cultura
gastronomica, le nuove tenenze ristorative, il culto della religione legato al cibo,  e il cibo
e i mass media

Pausa didattica: ripetizione della ristorazione legata al valore sociale del cibo, la cultura
gastronomica, le nuove tenenze ristorative, il culto della religione legato al cibo,  e il
cibo e i mass media

27/01/2021 test di verifica pausa didattica

02/02/2021 discussione sulla didattica a distanza e riflessione sulle nuove disposizioni di
apprendimento

03/02/2021 I NAC: nucleo antifrodi carabinieri, le certificazioni di qualità, i prodotti di qualità,  i prodotti
dop, i prodotti igp, stg pag 119 a 121

10/02/2021 i prodotti pat, le certificazioni non ufficiali, il disciplinare di produzione, prodotti con
assenza di glutine, cibi light, analisi sensoriale pag 121 a pag 125

i prodotti pat, le certificazioni non ufficiali, il disciplinare di produzione, prodotti con
assenza di glutine, cibi light, analisi sensoriale pag 121 a pag 125

23/02/2021 verifica orale

24/02/2021 verifica orale

02/03/2021 Verifica orale e visione di un video da youtube sulla tutela dei prodotti IGP e DOP

03/03/2021 verifica scritta

09/03/2021 Lezione di pcto
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10/03/2021 verifica orale

16/03/2021 Verifica orale

17/03/2021 Verifica orale

23/03/2021 Il vino: dalla radice al vino, video lezione online

24/03/2021 Video Lezione online la degustazione del vino

30/03/2021 Ripetizione del menù pag 140-143 Ripetizione del menù pag 140-143

31/03/2021 Il menù nelle attività ristorative pag 142 a 148 Il menù nelle attività ristorative pag 142 a 148

07/04/2021 il menù concordato, la colazione di lavoro, menù per banchetti, il piatto unico,  i menù
programmati e ciclici, pag 148-150 test pag 151
La gastronomica europea: pag 88-89.
Ricerca sulla gastronomia europea: influenza e tradizioni di altri continenti

il menù concordato, la colazione di lavoro, menù per banchetti, il piatto unico,  i menù
programmati e ciclici, pag 148-150 test pag 151
La gastronomica europea: pag 88-89.
Ricerca sulla gastronomia europea: influenza e tradizioni di altri continenti

13/04/2021 Verifica sulle varie tipologie di cucina europea

14/04/2021 La cucina europea tradizioni culinarie  pag 88-87 riassunto + test La cucina europea tradizioni culinarie  pag 88-87 riassunto + test
Ricerca sulle cucine dal mondo

20/04/2021 verifica orale

21/04/2021 verifica orale

04/05/2021 la suddivisione dei prodotti in gamme pag 110-112 la suddivisione dei prodotti in gamme pag 110-112

05/05/2021 I prodotti enogastronomici e le loro classificazioni le varie gamme pag 112 -114 I prodotti enogastronomici e le loro classificazioni le varie gamme pag 112 -114

12/05/2021 Sale, acidi, grassi e calore. Video dimostrativo dei prodotti Sud Italia

18/05/2021 Verifica orale

26/05/2021 ripetizione

01/06/2021 Verifica orale
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